VALDERRAMA
OLIJF OLIE GRAND CRU
VAN DE BOOM OP DE TAFEL IN 45 MIN.

BEREIDINGSADVIES VAN
PETER GOOSSENS
RESTAURANT ‘HOF VAN CLEVE’ KRUISHOUTEM

Snel productieproces levert zéér hoge kwaliteit.
- géén eerste persing - géén tweede persing -
helemaal géén persing- er wordt gecentrifugeerd.
Gehele productieproces vindt plaats bij 18° C.
-hoe lager de temperatuur, des te beter de

kwaliteit-Tanninegevoelige schilletjes worden binnen

één minuut uitgecentrifugeerd.
Hierdoor geen bitter en geen dominantie.
“zachtheid, zachtheid, zachtheid is”
het kenmerk van Valderrama

Van de ‘pluk’ tot in de fles in minder dan 45 minuten.

Dit garandeert maximaal behoud van aroma’s,
geuren, vitamines en anti-oxydanten.
Valderrama is een ongefilterde ‘blinde’ olijfolie.
Hierdoor blijven geen aroma’s, smaken, etc. in het
filter achter. Vele topkoks roemen Valderrama om
haar zachte smaak, het weinig dominante karakter,
waardoor een schitterende smaakbalans in hun
gerechten tot stand kan worden gebracht.
Deze Chefs roemen tevens het verschijnsel van
de vijf ‘single’ variéteiten.

DE 5 VARIETEITEN VAN VALDERRAMA:

ARBEQUINA « HOJIBLANCA « PICUDO
OCAL « CORNICABRA

WWW.VALDERRAMA.BE

ARBEQUINA
Frisse fruitige olie, ideaal voor salades, over gegrilde
groenten, in kruidensalades, de finale toets bij koude
soepen en aan tafel bij brood.

HOJIBLANCA
Ideaal om vis en vlees voor het bakken mee in te
strijken en het besprenkelen nadien. Op toasten en
over carpaccio van groenten, vlees of vis

PICUDO
Ideaal voor vinaigrettes en dressings, ook voor
emulsiesausen. Leuk als laatste toets bij deegwaren.
Zeer lekker bij een aardappelpuree.

OCAL

Te gebruiken bij ganzenlever en alle fruitbereidingen.
Ideaal voor sorbets en ijsroom.

CORNICABRA
Goed op de barbecue, sauteerschotels en
krachtige stoofgerechten

BELANGRIJK!!!
Eerst het gerecht van het vuur.

Daarna de olijfolie over het gerecht sprenkelen
of door het gerecht roeren. Zonodig glaceren en
direct op eigen warmte uitserveren.
Gerecht niet meer terug op het vuur plaatsen.
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Peter Goossen

Olijf Olie Grand Cru
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TRADITION & TECHNOLOGY
SINCE 1853



