La truffe blanche d'ltalie
Pour [Huile dOlive a la

Truffe Blanche, on a opte
pour le Tuber Magnatum
Pico naturel, originaire de

la region abritant le village
dAlba dans le nord de lltalie.
Pour un resultat optimal,

les truffes blanches ont ete
infusees dans huile dolive
Ocal L'Huile dOlive de Truffe
Blanche est le resultat dun
melange naturel que [on

chauffe legerement.

La truffe noire dEspagne
L'Huile d'Olive a la Truffe
Noire de Valderrama se
compose de lhuile dolive
Ocal et de la truffe noire
naturelle Tuber
Melanosporum, Tor noir' de
[Espagne. La encore, les
truffes ont ete infusees dans
[huile dolive. Cette huile
ne contient aucun additif ni

arome chimique.

HUILE
DE TRUFFE
EXEMPTE
D’ESSENCES

Depuis longtemps, Valderrama

est un precurseur dans le

domaine de [huile dolive. Avec

la presentation de sa nhouvelle

Huile d’Olive a la Truffe Blanche
et Noire,\/alderrama souligne son

statut de marque Premium parmi

les producteurs d'huile d'olive.

Fabriquer sa propre huile de
truffe est, au depart, tres
simple. Rapez une truffe
blanche a 3000 € le kilo
dans un litre d'huile dolive.
Laissez-la reposer quelques
heures et vous obtiendrez
une huile de truffe a nulle
autre pareille. Mais lorsqu’ au
bout de deux jours vous la
goduterai a houveau, la saveur
de truffe aura disparu. 'huile
dolive absorbe en effet le
godut de la truffe de facon
naturelle. Raison pour
laquelle la saveur se dissipe
dans les aromes chimiques.

Suite a des recherches
approfondies, \alderrama a
reussi a produire une huile de
truffe blanche et noire qui ne
perd pas cette saveur. Lune
des raisons de cette creation
unique est lutilisation de la
tres rare variete Ocal L Ocal
absorbe a peine la saveur de
la truffe. Entre-temps,
diverses etudes de labo-
ratoire ont montre que les
huiles de truffe de Valderrama
ne contiennent aucune trace
daromes et/ou d'essences

chimiques.
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